
دانشگاه پيام نور
٠۶/٠۶/١٣٩٢ - ١١ : ١٣: زمانليست منابع دروس سرفصل هر رشتهسيستم جامع دانشگاهي گلستان

٣از  ١: صفحه ١٠٠٠٩: شماره گزارش

علوم و صنايع غذايي -مهندسي آشاورزي -٣٢: رشته آارشناسي: مقطع 
تمامي دوره ها: دوره مهندسي آشاورزي-١۴: دانشكده 

مهندسي آشاورزي -١١: گروه آموزشي 

رديف
ترم 

تحصيلي
شماره 
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
شرح پيوستناشرانتشار

تعداد ساعتواحد
عمليتئوريعت

شيمي، زمين  (١رياضيات عمومي آتاب٣٢۵١تستي و تشريحي١٣٠٣٠رياضي ١١-١١-١٣٩٢١١١۵
)شناسي و فيزيك

.باشد حذف مي ١٠و  ٣و  ٢هاي  فصلپيام نور١٣٨٩جليل واعظي

دو )( ي م ي  ش ه ت رش (٢  ي وم م  ع ي اض ريآزمايشي قطعي١٢٠٠تستي و تشريحي٢٣٠٣٠رياضيات ١١-١١-٢٣٩٢١١١۶
)جلدي

.باشد از منبع مذآور حذف مي ٣و  ٢، ١هاي  فصلپيام نور١٣٨٢محمد مهدي ابراهيمي

دانشگاه پيام ١٣٨٧رضوي محمود نجفيان)١(فيزيك پايه آزمايشي قطعي١١٩٢تستي٢١١٢٣٢فيزيك عمومي١١-١٣-٣٣٩٢١١١١
نور

بدون مسائل مطرح شده در زمينه  ١٧و  ١۶-١۴-١٣-١٢-٨-٧فصول 
.پزشكي به طور آامل مطالعه و تدريس شود

پيام نور١٣٨۴ژاد ان اب د ب م اح١  ه اي  پ ك زي ي  ف اه گ ش اي ار آزم ور آ ت دسآزمايشي قطعي١١٩٣
دانشگاه پيام ١٣٨٨سيد احمد ميرشكرايي١شيمي عموميآزمايشي قطعي١٨۴تستي٣٠١٨شيمي عمومي١١-١۴-۴٣٩٢١٠٩٢

نور
.حذف شود  ٢٨٩تا  ٢٧٣از صفحه ) سينتتيك (٨فصل 

.از ابتداي آتاب تا پايان فصل نهم مطالعه و تدريس شودپيام نور١٣٨٢عليرضا طالعيآمار و احتمالاتدرسنامه١١۴١تستي٢١١۶٣٢آمارواحتمالات١١-١٧-۵٣٩٢١٠٨۴
با تكيه بر مباحث (فلسفه اخلاق ١٢-١١-۶٣٩٢١۴١٠

)تربيتي
پيام نور١٣٩٢-امير خواص و همكارانفلسفه اخلاق آتاب۴۶٣٢تستي٢٠٨

محمود عليمحمدي، حسن زبان انگليسي عموميآزمايشي قطعي٢١٧٣تستي٣٠١٨زبان خارجي١٢-١٢-٧٣٩٢١٢۵۵
خليلي

دانشگاه پيام ١٣٨٧
نور

دآتر مجتبي-دآتر هادي مرادپيريآشنايي با دفاع مقدسآتاب٢٠٨۵تستي٢٠١٢آشنايي با دفاع مقدس١٢-١٢-٨٣٩٢١۴٠٠
شربتي

سمت١٣٩١-

دانشگاه پيام ١٣٨٧گروه مولفانفارسي عموميدرسنامه٢٢۵۵تستي٣٠١٨فارسي١٢-١٣-٩٣٩٢١٢٠٩
نور

از اسامي خاص نويسندگان مكاتب مربوط به درس مكتب هاي ادبي 
.سوال امتحاني طرح نمي شود ٢و  ١

دانشگاه پيام ١٣٨٣ابوالفضل فراهاني١تربيت بدني عمومي آزمايشي قطعي٢٢۵٧تستي١٠١١۶تربيت بدني ١٢-١۵-١٠٣٩٢١١۵٠
نور

پيام نور١٣٨٢ابوالفضل فراهاني٢تربيت بدني آزمايشي قطعي١١٠٩تستي٢٠١١۶تربيت بدني ١٢-١۵-١١٣٩٢١١۵١
محمد رحيم عيوضي و محمد جواددرآمدي تحليلي بر انقلاب اسلامي آتاب۴۶٢٧تستي٢٠٨انقلاب اسلامي ايران١٢-٢٠-١٢٣٩٢١۴٢۴

هراتي 
پيام نور ١٣٩٢-

ويراست (انديشه سياسي امام خميني آتاب١٨٣٧تستي٢٠١٢انديشه سياسي امام خميني١٢-٢٠-١٣٣٩٢١۴٧٨
)دوم 

نهاد ( معارف ١٣٨٨يحيي فوزي 
نمايندگي مقام

معظ
قرآن آريم مطالعه و حفظ شود شايان ذآر اين درس  ٣٠آيات جز ء -١٣٠٠-القرآن الكريمآتاب۴٣٣۵تستي٢٠قرآن آريم ٣٠حفظ جزء ١٢-٢٠-١۴٣٩٢١۶۵٧

بصورت خودخوان و بدون استاد ارائه مي شود
آشنايي باقانون اساسي ١٢-٢٣-١۵٣٩٢١١٧۴

جمهوري اسلامي
آشنايي با قانون اساسي جمهوري آتاب٢١۶٠تستي٢٠٨

ويرايش جديد) آزمايشي(اسلامي ايران
دانشگاه پيا م ١٣٩١مهدي نظر پور

نور
پيام نور١٣٩١دآترعلي اآبر ولايتيفرهنگ و تمدن اسلاميآزمايشي قطعي١٧١٣تستي٢٠٨فرهنگ وتمدن اسلام و ايران١٢-٢٩-١۶٣٩٢١١٢٧
ويرايش )آزمايشي  ( ١انديشه اسلامي آتاب٢١۴٧تستي١٢٠٨انديشه اسلامي ١٢-٣٣-١٧٣٩٢١٠٢۵

جديد
محمد محمد  -جعفر سبحاني 

رضايي
دانشگاه پيام ١٣٩١

نور
ويرايش) آزمايشي  ( ٢انديشه اسلامي آتاب٢١۶٢تستي٢٢٠٨انديشه اسلامي ١٢-٣٣-١٨٣٩٢١٠٢۶

جديد
محمد محمد  -جعفر سبحاني 

رضايي
دانشگاه پيام ١٣٩١

نو ر
پيام نور١٣٩٢-احمد حسين شريفيآئين زندگيآتاب۴۶٢٨تستي٢٠٨)اخلاق آاربردي (آيين زندگي ١٢-٣٣-١٩٣٩٢١٠٢٧
عليرضا  -ناصر مكارم شيرازيتفسير موضوعي قرآن آريمآتاب۴۶٢٩تستي٢٠٨تفسيرموضوعي قرآن١٢-٣٣-٢٠٣٩٢١٠٢٨

آمالي
پيام نور١٣٩٢-

پيام نور١٣٩٢-محمد داوودياخلاق اسلاميآتاب۴۶٣١تستي٢٠٨)مباني و مفاهيم(اخلاق اسلامي١٢-٣٣-٢١٣٩٢١٠٢٩
تفسير موضوعي نهج البلاغه ويراست آتاب٢١۵٧تستي٢٠٨تفسيرموضوعي نهج البلاغه١٢-٣٣-٢٢٣٩٢١٠٣٩

دوم
پيام نور١٣٩١-مصطفي دلشاد تهراني

معارف١٣٩١-زهرا آيت الهياخلاق خانوادهآتاب۴۶١۴تستي٢٠١٢دانش خانواده وجمعيت١٢-٣٣-٢٣٣٩٢١٠۴۴
سير تاريخي شكل گيري : ١گفتار : مطالب زير مطالعه و تدريس شودپيام نور١٣٨٨مينا افسري نژاد، شايسته سپهرميكروبيولوژي عموميآزمايشي قطعي١۵١تستي٢١١٢٣٢ميكروبيولوژي عمومي١۴-١١-٢۴٣٩٢١٢۵٩

طبقه بندي : ٢گفتار  ٣۴-٩و توسعه دانش ميكروب شناسي ص 
ساختار تشريحي و ريخت : ٣گفتار  ٣۵-۵۶ميكروارگانيسم ها ص 

رشته و تكثير باآتريها ص : ۴گفتار  ۵٧-١٢٠شناسي باآتري ها ص 
٢٧٣روشهاي تشخيص و طبعه بندي ميكروبها ص : ٧گفتار  ١۵٩-١٢١

گفتار  ۴١١-۴٢٢ميكروب شناسي آب و پسابها ص : ١١گفتار  ٢۶٢-
ميكروب : ١٣گفتار  ۴٣٢-۴۵١ميكروب شناسي مواد غذايي ص : ١٢

مباحث محيطهاي آشت و سالم سازي  ۴۵۴-۴۶١شناسي خاك ص 
.شير و ميكروبيولوژي سرآه مطالعه شود

پيام نور١٣٨۶خوشروآزمايشگاه ميكروب شناسيآزمايشي قطعي١۵٢
پيام نور١٣٨٨عذرا رباني چادگانيمباني بيوشيميآتاب١٢٧تستي و تشريحي٣٠١٨بيوشيمي عمومي١۴-١١-٢۵٣٩٢١٢۶۵
پيام نور١٣٨۶روح انگيز نادري)تئوري(باغباني عمومي آزمايشي قطعي١١٣٧تستي٢٠١٢علوم باغي١۴-١١-٢۶٣٩٢١٢٧٩
پيام نور١٣٨۶فرهاد فرودي)مباحث دامپروري(دامپروري عمومي آزمايشي قطعي١١۴۵تستي٢٠١٢علوم دامي١۴-١١-٢٧٣٩٢١٢٨٢
پيام نور١٣٨١سادات اسمعيلان آمالزراعت عموميدرسنامه١١٣۵تستي٢٠١۶علوم زراعي١۴-١١-٢٨٣٩٢١٢٩٢

Page 1 of 4حال مي توانيد گزارش را چاپ نمائيد. آماده گرديد) صفحه٣(کليه صفحات

٢٠١٣/٠٨/٢٨https://reg1.pnu.ac.ir/Forms/F0202_PROCESS_REP_FILTER/command.htm



آييژ١٣٨٩دآتر بابك قنبرزادهجان ام دمانمباني شيمي مواد غذاييآتاب۴٢۶٢تستي۴٠٣٢شيمي مواد غذايي١۴-١١-٢٩٣٩٢١٢٩٣ 

Page 2 of 4حال مي توانيد گزارش را چاپ نمائيد. آماده گرديد) صفحه٣(کليه صفحات

٢٠١٣/٠٨/٢٨https://reg1.pnu.ac.ir/Forms/F0202_PROCESS_REP_FILTER/command.htm



 

دانشگاه پيام نور
٠۶/٠۶/١٣٩٢ - ١١ : ١٣: زمانليست منابع دروس سرفصل هر رشتهسيستم جامع دانشگاهي گلستان

٣از  ٢: صفحه ١٠٠٠٩: شماره گزارش

علوم و صنايع غذايي -مهندسي آشاورزي -٣٢: رشته آارشناسي: مقطع 
تمامي دوره ها: دوره مهندسي آشاورزي-١۴: دانشكده 

مهندسي آشاورزي -١١: گروه آموزشي 

رديف
ترم 

تحصيلي
شماره 
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
شرح پيوستناشرانتشار

تعداد ساعتواحد
عمليتئوريعت

شرآت ١٣٨٨-حسن فاطمياصول نگهداري مواد غذاييآتاب٣۴١٢تستي٣٠٢۴اصول نگهداري مواد غذايي١۴-١١-٣٠٣٩٢١٢٩۴
سهامي 
انتشار

.از ابتداي آتاب تا پايان فصل هفتم مطالعه و تدريس شود

دانشگاه شيراز١٣٨۶-زيبا حسينيروشهاي متداول در تجزيه مواد غذاييآتاب٣۴١٣تستي١٢٨۶۴تجزيه مواد غذايي١۴-١١-٣١٣٩٢١٢٩۵
با تجديد نظر آامل و (اصول علم تغذيه آتاب۴٣٠۶تستي۴٠٣٢تغذيه١۴-١١-٣٢٣٩٢١٢٩۶

چاپ نهم) اضافات
شرآت ١٣٨٩گيتي صديق -آزاده امين پور 

سهامي 
انتشار

انتشارات ١٣٨٧دآتر محمد صفريتكنولوژي روغن و چربي هاي خوراآيآتاب۴٢۶٠تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي روغن١۴-١١-٣٣٣٩٢١٢٩٧
دانشگاه تهران

.از منبع مذآور حذف مي باشد ١۶-١۵-١۴فصول 

١٣٨٩بدون منبعآتاب٢٨١۵تشريحي٠٢٣٢عمليات آارگاهي١۴-١١-٣۴٣٩٢١٢٩٨
 -سيدعلي مرتضويپي والستراتكنولوژي شير و فرآورده هاي لبنيآتاب۴٢۶٣تستي١٣٠٢۴صنايع لبني ١۴-١١-٣۵٣٩٢١٢٩٩

محسن قدس 
حسين  -روحاني
جوينده

دانشگاه ١٣٩٠
فردوسي 
مشهد

.از ابتداي آتاب تا انتهاي فصل ششم مطالعه و تدريس شود

آييژ١٣٨٩سيدحسين ميرنظامي ضيابرياصول بسته بندي مواد غذاييآتاب۴٢۶۴تستي٢٠١۶اصول بسته بندي مواد غذايي١۴-١١-٣۶٣٩٢١٣٠٠
انتشارات ١٣٨٧جواد حصاريصنايع آنسروسازي اصول و آاربردهاآتاب۴٢۶۵تستي٣١٢۴٣٢آنسروسازي١۴-١١-٣٧٣٩٢١٣٠١

عميدي
ويرايش سوم چاپ حميد توآلي پوراصول مهندسي صنايع غذاييآتاب۴٢۶۶تستي١٣٠٢۴اصول مهندسي صنايع غذايي ١۴-١١-٣٨٣٩٢١٣٠٢

دوم
از ابتداي آتاب تا انتهاي فصل چهارم مطالعه شودآييژ١٣٨٩

.از ابتداي آتاب تا انتهاي فصل ششم مطالعه و تدريس شودآييژ١٣٩٠ويرايش چهارممهندس رسول پايانمباني آنترل آيفيت در صنايع غذاييآتاب۴٢۶٧تستي٢١١۶٣٢آنترل آيفي مواد غذايي١۴-١١-٣٩٣٩٢١٣٠٣
مقدمه اي بر تكنولوژي فرآورده هاي آتاب۴٢۶٨تستي٣١٢۴٣٢تكنولوژي غلات١۴-١١-۴٠٣٩٢١٣٠۴

غلات
ويرايش سوم چاپ مهندس رسول پايان

پنجم 
.از ابتداي آتاب تا انتهاي فصل ششم مطالعه و تدريس شودآييژ١٣٩٠

١٣٨٩بدون منبعآتاب٢٨١۵تشريحي١٠٨سمينار١۴-١١-۴١٣٩٢١٣٠۵
روح اله  -ميرزا حسن حسيني مباني مديريت صنعتيآتاب۴٢۶٩تستي٣٠١٨اقتصاد و مديريت صنعتي١۴-١١-۴٢٣٩٢١٣٠۶

حسيني
استادي١٣٩٠

١٣٨٩بدون منبعآتاب٢٨١۵تشريحي٠٢۶۴عمليات صنايع غذايي١۴-١١-۴٣٣٩٢١٣٠٧
ويرايش سوم چاپ حميد توآلي پوراصول مهندسي صنايع غذاييآتاب۴٢۶۶تستي٢٣٠٢۴اصول مهندسي صنايع غذايي ١۴-١١-۴۴٣٩٢١٣٠٨

دوم
.از ابتداي فصل پنجم تا انتهاي فصل هفتم مطالعه و تدريس شودآييژ١٣٨٩

اصول طراحي آارخانجات صنايع ١۴-١١-۴۵٣٩٢١٣٠٩
غذايي

دآتر  -رضا اسماعيل زاده آنارياصول طراحي آارخانه هاي مواد غذاييآتاب۴٢٧٠تستي٢١١۶٣٢
علي معتمد زادگان

علوم آشاورزي١٣٨٩

 -سيدعلي مرتضويپي والستراتكنولوژي شير و فرآورده هاي لبنيآتاب۴٢۶٣تستي٢٢١١۶٣٢صنايع لبني ١۴-١١-۴۶٣٩٢١٣١٠
محسن قدس 

حسين  -روحاني
جوينده

دانشگاه ١٣٩٠
فردوسي 
مشهد

.از فصل هفتم تا انتهاي فصل يازدهم مطالعه و تدريس شود

دانشگاه تهران١٣٩٠نور دهر رآنياصول بهداشت مواد غذاييآتاب۴٢٧١تستي٢٠١۶بهداشت و سلامت غذا١۴-١١-۴٧٣٩٢١٣١١
اصول خشك آردن مواد غذايي و آتاب۴٢٧٢تستي١١٨٣٢اصول عمل آوري خشكبار١۴-١١-۴٨٣٩٢١٣١٢

محصولات آشاورزي
.از ابتداي آتاب تا انتهاي فصل ششم مطالعه و تدريس شودآييژ١٣٨٨ويرايش دوم چاپ دومحميد توآلي پور

واحد درسي به  ١٠٠بايست بعد از گذراندن حداقل  دانشجويان مي١٣٨٩بدون منبعآتاب٢٨١۵تشريحي٠٢۶۴آارآموزي١۴-١١-۴٩٣٩٢١٣١٣
ساعت در يكي از مراآز و احدهاي آشاورزي با هماهنگي  ٢۴٠مدت 

استاد راهنما و زير نظر سرپرست آارآموزي اقدام به گذراندن درس 
هاي آارآموزي در پرتال  نامه و فرم ضمنا شيوه. آارآموزي نمايند

.باشد بخش آشاورزي قابل دسترس مي -سازمان مرآزي دانشگاه 
جهاد ١٣٨٨رضا زادباري و رقيه اشرفيصنايع و فرآورده هاي تخميريآتاب۴٣٠۴تستي٢٠١۶صنايع تخميري١۴-١١-۵٠٣٩٢١٣١۴

دانشگاهي 
واحد اروميه

.از ابتداي آتاب تا پايان فصل هفتم مطالعه و تدريس شود

نشر علم ١٣٩٠غلامرضا مصباحياصول صنايع توليد شكرآتاب۴٢٧٣تستي٣١٢۴٣٢تكنولوژي قند١۴-١١-۵١٣٩٢١٣١۵
آشاورزي ايران

از ابتداي آتاب تا انتهاي فصل نهم بهمراه فصل هفدهم مطالعه و 
تدريس شود

انتشارات ١٣٨٧نور دهر رآنيعلوم و صنايع گوشتآتاب۴٢٧۴تستي٣١٢۴٣٢صنايع گوشت و شيلات١۴-١١-۵٢٣٩٢١٣١۶
دانشگاه تهران

دانشگاه پيام ١٣٨۶دآتر حسينيمديريت صادرات و وارداتآتاب٢٢٠٧تستي٢٠٨بازاريابي و صادرات١۴-١١-۵٣٣٩٢١٣١٧
نور

آاربرد نرم افزارهاي تخصصي در اقتصاد آتاب١٢٩تستي١١٨٣٢آاربرد آامپيوتر در صنايع غذايي١۴-١١-۵۴٣٩٢١٣١٨
آشاورزي

.از ابتداي فصل يك تا انتهاي فصل سوم مطالعه و تدريس شودپيام نور١٣٠٠قوامي -اميرسرداري  -ياوري 

اصول بهداشت و ايمني آار در صنايع آتاب۴٣٠۵تستي٢٠١۶بهداشت و ايمني آارخانه١۴-١١-۵۵٣٩٢١٣١٩
و  ISOهاي  پيش نياز سيستم(غذايي 
HACCP (چاپ اول ويرايش دوم

.از ابتداي آتاب تا پايان فصل يازدهم مطالعه و تدريس شودآييژ١٣٨٩رسول پايان
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دانشگاه پيام نور
٠۶/٠۶/١٣٩٢ - ١١ : ١٣: زمانليست منابع دروس سرفصل هر رشتهسيستم جامع دانشگاهي گلستان

٣از  ٣: صفحه ١٠٠٠٩: شماره گزارش

علوم و صنايع غذايي -مهندسي آشاورزي -٣٢: رشته آارشناسي: مقطع 
تمامي دوره ها: دوره مهندسي آشاورزي-١۴: دانشكده 

مهندسي آشاورزي -١١: گروه آموزشي 

رديف
ترم 

تحصيلي
شماره 
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
شرح پيوستناشرانتشار

تعداد ساعتواحد
عمليتئوريعت

جلد (ميكروبيولوژي مواد غذايي مدرن آتاب۴٢۶١تستي٣١٢۴٣٢ميكروبيولوژي مواد غذايي١۴-١١-۵۶٣٩٢١٣٢٠
)اول

 -علي محمدي ثاني)٢٠٠۵(جي
اسماعيل عطاي 

صالحي

انتشارات ١٣٨٩
آموزش و ترويج 

آشاورزي
: ٢فصل  ١-١۴صفحه : ١فصل . مطالب زير مطالعه و تدريس شودپيام نور١٣٨٨نژادعلي... عزيزا١شيمي تجزيهآزمايشي قطعي٢٠١تستي٢١١٢٣٢شيمي تجزيه١۴-١١-۵٧٣٩٢١٣٢١

 ١٨٩-٢٠٩: ٨فصل  ١٧٣-١٨۶: ٧فصل  ٨٧-١٠٧: ۴فصل  ١۵-۴۴صفحه 
٢١١-٢٣٨: ٩فصل 

رنگ سنجي و طيف : ١فصل . مطالب زير مطالعه و تدريس شودپيام نور١٣٨٢محمود پايه قدرآزمايشگاه شيمي تجزيه دستگاهيآزمايشي قطعي٢۵٠
ابتداي تجزيه مخلوط ها  )١-١۴(صفحه )مرئي -فوق بنفش (نوربيني 

: ۴فصل  ) ۶۵-٨١صفحات (طيف نورسنج جذب و نشر اتمي : ٢فصل 
آرماتوگرافي گازي : ۵فصل  ) ١٢٩-١٣۴صفحات ( آرماتوگرافي مايع 

)١۵١-١۶٢صفحات (
پيام نور١٣٩٠-اسماعيل صيديرسم فني و نقشه آشي عموميجزوه٣۴٠۵تستي١١٨٣٢رسم فني١۴-١١-۵٨٣٩٢١٣٢٢
فيزيك الكتريسيته ) جلد سوم(فيزيك پايه آتاب٣۴٠٩تستي٢١١۶٣٢فيزيك الكتريسته و مغناطيس١۴-١١-۵٩٣٩٢١٣٢٣

و مغناطيس و الكترومغناطيس
فاطمي١٣٨٩محمد خرميبلت

سيدمظفري،احساني، افسري زيست شناسي عموميآزمايشي قطعي۶٢۴تستي٢٠١٢زيست شناسي١۴-١١-۶٠٣٩٢١٣٢۴
نژاد

پيام نور١٣٨٨

عليرضا  -بخشعلي معصومي )رشته زيست شناسي (شيمي آلي آزمايشي قطعي٢٨٨تستي٢١١٢٣٢شيمي آلي١۴-١١-۶١٣٩٢١٣٢٩
بنائي

.مطالعه و تدريس شود ۵از ابتدا تا پايان فصل پيام نور١٣٨٧
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