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دانشگاه پیام نور
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صفحه : ١ از ٣شماره گزارش: ٣٠٠٩

رديف
ترم

تحصیلي
شماره
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
ناشرانتشار

كد
شرح

شرح پیوستپیوست

تعداد ساعتواحد

عمليتئوريعت
--پیام نور١٣٩٢اح م د ب اب ان ژاد دھكيدس ت ور ك ار آزم اي ش گ اه  ف ی زي ك  پ اي ه  ١متون آزمايشگاھي۵١۶٢تستي٢١١۶٣٢فیزيك عمومي١۴٠١٢١١١٣١١١

فصل ھاي ٧، ٨، ١٢، ١٣، ١۴، ١۶ و ١٧ (بدون مسائل١١۶۶پیام نور١٣٩١سید محمود نجفیان رضويفیزيك پايه ١آزمايشي۵٣٨٠تستيفیزيك عمومي۴٠١٢١١١٣١١١
مطرح شده در زمینه پزشکي) مطالعه شود.

فصل ھاي ١، ٢، ٣، ۴، ۵، ۶، ٧، ٨، ٩ و ١٠ مطالعه شود.٧٩٩پیام نور١٣٩۵معروف خلیلي- ھمايون کانونيآمار و احتمالات کاربرديآزمايشي١٠٣۴٠تستي٢١١۶٣٢آمارواحتمالات٢۴٠١٢١١١٧٠٨۴
--پیام نور١٣٩٠بنفشه برخوردارشناخت محیط زيستدرسنامه۵٣٣٩تستي٢٠١۶شناخت محیطزيست٣۴٠١٢١١٢١٠۵٠
فلسفه اخلاق (با تكیه بر مباحث۴۴٠١٢١٢١١۴١٠

تربیتي)
چاپ دانشگاه١٣٩٩امیر خواص و ديگرانفلسفه اخلاق با تکیه بر مباحث تربیتيآزمايشي١١٩۴٠تستي٢٠١٢

پیام نور
--

--پیام نور١٣٩٩دكتر جعفري گوھرزبان انگلیسي عموميكتاب١١٩٠٨تستي٣٠١٨زبان خارجي۵۴٠١٢١٢١٢٢۵۵
ابراھیم بدخشان، صوفي راد،زبان و ادبیات تركمنيكتاب١٠٩١۶تستي٢٠١٢آشنايي با زبان تركمني۶۴٠١٢١٢١٢۴١١

عنصري، قربان صحت بدخشان
از ابتدا تا صفحه ١٢۴ مطالعه شود.٢٨٨۶صحرا دانش١٣٩۶

اسامي خاص نويسندگان مكاتب مربوط به درس مكتب۵۴پیام نور١٣٩٨گروه مولفانفارسي عموميدرسنامه۴٩۶٧تستي٣٠١٨فارسي٧۴٠١٢١٢١٣٢٠٩
ھاي ادبي ١ و ٢ حذف شود.

--پیام نور١٣٩٢ابوالفضل فراھانيتربیت بدني عمومي ١آزمايشي۵٠٧٧تستي٠١١۶تربیت بدني ويژه٨۴٠١٢١٢١۵۴٢٩
--پیام نور١٣٩٢ابوالفضل فراھانيتربیت بدني عمومي ٢قطعي۴٩٨٢تستي٠١١۶ورزش ويژه٩۴٠١٢١٢١۵۴٣٠

--پیام نور١٣٩٢ابوالفضل فراھانيتربیت بدني عمومي ١آزمايشي۵٠٧٧تستي٠١١۶تربیت بدني١٠۴٠١٢١٢١۵۴٣١
--پیام نور١٣٩٢ابوالفضل فراھانيتربیت بدني عمومي ٢قطعي۴٩٨٢تستي٠١١۶ورزش ١١۴٠١٢١٢١۵۴٣٢١
فصل ھاي ١، ٣ و ۴ مطالعه شود.٩١۴پیام نور١٣٩٣علي اكبراحمدي - حسن درويشمباني كارآفرينيكتاب۵٣۶٩تستي٢٠١٢كارآفريني١٢۴٠١٢١٢١٨٨٠٨
انقلاب اسلامي؛ زمینه ھا، دستاوردھاكتاب١٢۵۴٩تستي٢٠١٢انقلاب اسلامي ايران١٣۴٠١٢١٢٢٠۴٢۴

وآسیب ھا
امیر سیاھپوش- محمد شفیعي

فر- سید محمدحسین راجي
--نشر معارف١۴٠١

انديشه سیاسي امام خمیني (ره)آزمايشي١١٩۴٢تستي٢٠١٢انديشه سیاسي امام خمیني١۴۴٠١٢١٢٢٠۴٧٨
(ويراست سوم)

چاپ دانشگاه١٣٩٩يحیي فوزي تويسرکاني
پیام نور

--

--چاپ موجود١٣٠٠-القرآن الکريمكتاب٨٢٠٠تستي٢٠حفظ جزء ٣٠ قرآن كريم١۵۴٠١٢١٢٢٠۶۵٧
--سمت١٣٩٢ھادي مراد پیري- مجتبي شربتيآشنايي با علوم و معارف دفاع مقدسكتاب٧٢٧١تستي٢٠١٢ارزشھاي دفاع مقدس١۶۴٠١٢١٢٢٠٨٨٩
آشنايي باقانون اساسي١٧۴٠١٢١٢٢٣١٧۴

جمھوري اسلامي
مختصر حقوق اساسي و آشنايي باآزمايشي١١٩٣٩تستي٢٠١٢

قانون اساسي ج.ا.ا
چاپ دانشگاه١٣٩٩محسن ملک افضلي اردکاني

پیام نور
--

--پیام نور١۴٠١حسن خسرويآشنايي با كلیات حقوق شھرونديكتاب١٢۵٩٠تستي٢٠١٢كلیات حقوق شھروندي١٨۴٠١٢١٢٢٣٢۶۶
--نشر معارف١۴٠١محمدمصطفي اسعديتاريخ فرھنگ و تمدن اسلاميكتاب١٢۵۵١تستي٢٠١٢فرھنگ وتمدن اسلام و ايران١٩۴٠١٢١٢٢٩١٢٧
--نشر معارف١۴٠١ابوالحسن غفاريانديشه اسلامي١كتاب١٢۵۵٠تستي٢٠١٢انديشه اسلامي ٢٠۴٠١٢١٢٣٣٠٢۵١
--نشر معارف١۴٠١جمعي از نويسندگانانديشه اسلامي ٢كتاب١٢۵۶٨تستي٢٠١٢انديشه اسلامي ٢١۴٠١٢١٢٣٣٠٢۶٢
آيین زندگي (اخلاق كاربردي ) (ويراستآزمايشي١١٩۵٢تستي٢٠١٢آيین زندگي (اخلاق كاربردي )٢٢۴٠١٢١٢٣٣٠٢٧

دوم)
چاپ دانشگاه١٣٩٩احمدحسین شريفي

پیام نور
--

محمدعلي رضايي اصفھاني-تفسیر موضوعي قرآن کريمكتاب١٢۵۵٢تستي٢٠١٢تفسیرموضوعي قرآن٢٣۴٠١٢١٢٣٣٠٢٨
علي نصیري- ابراھیم کلانتري-

عبدالکريم بھجت پور- علیرضا
کمالي

--نشر معارف١۴٠١

مھدي علیزاده، محمدعالم زادهاخلاق اسلامي؛مباني و مفاھیمآزمايشي١١٩۴۵تستي٢٠١٢اخلاق اسلامي(مباني و مفاھیم)٢۴۴٠١٢١٢٣٣٠٢٩
نوري، حمیدرضا مظاھري سیف،

مھدي احمدپور، علي مھدوي
فريد، محمدرضا فلاح

چاپ دانشگاه١٣٩٩
پیام نور

--

چاپ دانشگاه١٣٩٩علي رھبر اسلاميتفسیر موضوعي نھج البلاغهآزمايشي١١٩۴۴تستي٢٠١٢تفسیرموضوعي نھج البلاغه٢۵۴٠١٢١٢٣٣٠٣٩
پیام نور

--

--نشر معارف١۴٠١جمعي از نويسندگاندانش خانواده و جمعیتكتاب١٢۵۴٨تستي٢٠١٢دانش خانواده وجمعیت٢۶۴٠١٢١٢٣٣٠۴۴
--پیام نور١٣٩٠پروانه خوشروآزمايشگاه میكروب شناسيآزمايشي۴٨۴١تستي٢١١۶٣٢میكروبیولوژي عمومي٢٧۴٠١٢١۴١١٢۵٩

--پیام نور١٣٩١مینا افسري نژاد- شايسته سپھرمیكروبیولوژي عموميآزمايشي۵۶٠۶تستيمیكروبیولوژي عمومي۴٠١٢١۴١١٢۵٩
--پیام نور١٣٨٨عذرا رباني چادگانيمباني بیوشیميقطعي۴٩٨٧تستي٣٠٢۴بیوشیمي عمومي٢٨۴٠١٢١۴١١٢۶۵
--پیام نور١٣٩٧حسن حسن زاد آذراصول نگھداري مواد غذاييآزمايشي١١٣٣۵تستي٣٠٢۴اصول نگھداري مواد غذايي٢٩۴٠١٢١۴١١٢٩۴
دانشگاه پیام١٣٩٨صديف آزادمرد دمیرچيتجزيه مواد غذاييآزمايشي١١۶۵٠تستي١٢٨۶۴تجزيه مواد غذايي٣٠۴٠١٢١۴١١٢٩۵

نور
--

--پیام نور١۴٠٠صديف آزادمر د دمیرچيتکنولوژي روغن ھاي خوراکيكتاب١٢٣١۶تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي روغن ھاي خوراكي٣١۴٠١٢١۴١١٢٩٧
آيدين سلیمي اصل- مرتضيكارگاه ماشین ابزاردرسنامه٧١٢۴طبق نظر استاد٠٢٣٢عملیات كارگاھي٣٢۴٠١٢١۴١١٢٩٨

يگانه-اسماعیل صیدي
--پیام نور١٣٩٢

فصل ھاي ١، ٢، ٣ و ۴ مطالعه شود.٧٣١آيیژ١٣٨٩سیدحسین میرنظامي ضیابرياصول بسته بندي مواد غذاييكتاب۶۶۶۴تستي٢٠١۶اصول بسته بندي مواد غذايي٣٣۴٠١٢١۴١١٣٠٠
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دانشگاه پیام نور
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صفحه : ٢ از ٣شماره گزارش: ٣٠٠٩

رديف
ترم

تحصیلي
شماره
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
ناشرانتشار

كد
شرح

شرح پیوستپیوست

تعداد ساعتواحد

عمليتئوريعت
--پیام نور١٣٩۵وحید پور محمد كاريزكياصول مھندسي صنايع غذايي ١آزمايشي١٠۴۴٠تشريحي٣٠٢۴اصول مھندسي صنايع غذايي ٣۴۴٠١٢١۴١١٣٠٢١
میرزا حسن حسیني - روح الهمباني مديريت صنعتيكتاب۶٢٧٧تستي٣٠٢۴اقتصاد و مديريت صنعتي٣۵۴٠١٢١۴١١٣٠۶

حسیني
--استادي١٣٩٠

فصل ھاي ۵، ۶ و ٧ مطالعه شود.١١٢٢آيیژ١٣٨٩حمید توكلي پوراصول مھندسي صنايع غذاييكتاب۶۶۶٨تشريحي٣٠٢۴اصول مھندسي صنايع غذايي ٣۶۴٠١٢١۴١١٣٠٨٢
اصول طراحي كارخانجات صنايع٣٧۴٠١٢١۴١١٣٠٩

غذايي
--پیام نور١۴٠٠بھزاد ناصحياصول طراحي کارخانجات صنايع غذاييكتاب١٢٢۴٢تستي٢١١۶٣٢

جھاد١٣٩١رضا زادباري و رقیه اشرفيصنايع و فرآورده ھاي تخمیريكتاب۶٢٣۵تستي٢٠١۶صنايع تخمیري٣٨۴٠١٢١۴١١٣١۴
دانشگاھي

دانشگاه ارومیه

فصل ھاي ١، ٢، ٣، ۴، ۵، ۶ و ٧ مطالعه شود.٧٧٩

فصل ١: رنگ سنجي و طیف نوربیني (فوق بنفش -١٣٨٢پیام نور١٣٩٠محمود پايه قدرآزمايشگاه شیمي تجزيه دستگاھيمتون آزمايشگاھي۵٠۵۵تستي٢١١۶٣٢شیمي تجزيه٣٩۴٠١٢١۴١١٣٢١
مرئي)صفحه (١۴-١ )ابتداي تجزيه مخلوط ھا فصل ٢:

طیف نورسنج جذب و نشر اتمي (صفحات ٨١-۶۵ ) فصل
۴: كرماتوگرافي مايع ( صفحات ١٣۴-١٢٩ ) فصل ۵:

كرماتوگرافي گازي (صفحات ١۶٢-١۵١) مطالعه شود.
فصل ھاي ١ (صفحه ١ تا صفحه ١۴)، ٢ (صفحه ١٣٨١١۵پیام نور١٣٩٣عزيزاله نژاد عليشیمي تجزيه ١آزمايشي۵٣٨٢تستيشیمي تجزيه۴٠١٢١۴١١٣٢١

تاصفحه ۴۴)، ۴ (صفحه ٨٧ تا صفحه ١٠٧)، ٧ (صفحه
١٧٣ تا صفحه ١٨۶)، ٨ (صفحه ١٨٩ تا صفحه ٣٠٩) و

فصل ٩ (صفحه ٢١١ تا صفحه ٢٣٨) مطالعه شود.
--پیام نور١٣٩٣اسماعیل صیديرسم فني و نقشه كشي عموميآزمايشي٩٠٢٠تستي١١٨٣٢رسم فني۴٠۴٠١٢١۴١١٣٢٢
عباس تیموري - علیرضا نجفيشیمي آلي (رشته كشاورزي)آزمايشي٩۴١٠تستي٢١١۶٣٢شیمي آلي۴١۴٠١٢١۴١١٣٢٩

چرمھیني
--پیام نور١٣٩٣

فصل ھاي ٢، ٣ و ١٠ حذف شود.٩٩۶پیام نور١٣٩٠جلیل واعظيرياضیات عمومي ١آزمايشي۵۴٧۶تستي و تشريحي٣٠٢۴رياضیات عمومي۴٢۴٠١٢١۴١١۴۴١
فصل ھاي ١ ، ۶ ،٧، ٨ و ٩ مطالعه شود٣۴٢۴پیام نور١٣٩٠فريده دخت سید مظفريزيست شناسي سلولي و مولكوليقطعي۴٩٣٣تستي٣٠٢۴بیولوژي سلولي۴٣۴٠١٢١۴١١۵١٢
فصل ٨ حذف شود.۶۶٩پیام نور١٣٩٢سید احمد میرشكراييشیمي عمومي ١قطعي۵٠۶٣تستي٢١١۶٣٢شیمي عمومي۴۴۴٠١٢١۴١١۵١٣
كاربرد نرم افزارھاي تخصصي در اقتصادآزمايشي۵٣١۶تستي٢١١۶٣٢كاربرد كامپیوتر۴۵۴٠١٢١۴١١۵١۴

كشاورزي
غلامرضا ياوري-علي قوامي

لاھیجي-كورش امیر سرداري
فصل ھاي ١، ٢ و ٣ مطالعه شود.٧١٧پیام نور١٣٩٠

--پیام نور١٣٩۴صديف آزاد مرد دمیرچيشیمي مواد غذايي ١آزمايشي٩٧۶۴تستي٣٠٢۴شیمي مواد غذايي ۴۶۴٠١٢١۴١١۵١۶١
میكروبیولوژي مواد غذايي مدرن (جلدكتاب۶٢٨٨تستي٢١١۶٣٢میكروبیولوژي مواد غذايي ۴٧۴٠١٢١۴١١۵١٧١

اول)
علي محمدي ثاني-جي(٢٠٠۵)

اسماعیل عطاي
صالحي

آموزش و ترويج١٣٨٩
کشاورزي

--

معروف خلیلي، محسن فرشادفر،طرح آزمايشھاي کشاورزيآزمايشي١١۶۴٩تستي٢١١۶٣٢طرح آزمايشات در صنايع غذايي۴٨۴٠١٢١۴١١۵١٨
محمدرضا نقوي

دانشگاه پیام١٣٩٨
نور

--

--پیام نور١٣٩۶صديف آزاد مرد دمیرچيشیمي مواد غذايي ٢آزمايشي١٠٩۶٧تستي٢٠١۶شیمي مواد غذايي ۴٩۴٠١٢١۴١١۵٢٠٢
--پیام نور١٣٩٧راضیه پرتوي، ادريس رحیمي كیامیكروبیولوژي مواد غذايي ٢آزمايشي١١٣٣۴تستي١١٨٣٢میكروبیولوژي مواد غذايي ۵٠۴٠١٢١۴١١۵٢١٢
---١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢طبق نظر استاد٠٣٠٩۶كارآموزي ۵١۴٠١٢١۴١١۵٢٣١
--عمیدي١٣٨٧جواد حصاريصنايع كنسروسازي اصول و كاربردھاكتاب۶٣٢٢تستي٢١١۶٣٢كنسرو سازي۵٢۴٠١٢١۴١١۵٢۶
علي مداحیان- پیروز شاکري-تغذيهآزمايشي١١٧٩۴تستي٣٠٢۴تغذيه۵٣۴٠١٢١۴١١۵٢٩

پوريا دادور
--پیام نور١٣٩٨

---١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢طبق نظر استاد٢٠١۶صنايع آشامیدني ھا۵۴۴٠١٢١۴١١۵٣٠
فصل ھاي ۶ و ٧ حذف شود.١١٣٩دانشگاه تھران١٣٩١نور دھر ركنيعلوم و صنايع گوشتكتاب۶۵٠۵تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي گوشت و شیلات۵۵۴٠١٢١۴١١۵٣١

تكنولوژي فرآورده ھاي دريائي( اصولكتاب٨٠۶٩تستيتكنولوژي گوشت و شیلات۴٠١٢١۴١١۵٣١
نگھداري وعمل آوري) (١)

فصل ھاي ١، ٣ و ٩ مطالعه شود.٣۵٠٣پارس نگار١٣٨۶حسن رضوي شیرازي

--پیام نور١٣٩٧بھاره دلیلتكنولوژي غلاتآزمايشي١١٣٣٩تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي غلات۵۶۴٠١٢١۴١١۵٣٢
انگلیسي براي دانشجويان رشته علوم وكتاب١٠٩٢٨تستي٢٠١۶زبان انگلیسي تخصصي۵٧۴٠١٢١۴١١۵٣٣

صنايع غذايي
ابراھیم جديري سلیمي- حسن
عدالت نمین- سیروس مسیحا

فصل ھاي ١، ٢، ٣، ۴، ۵، ۶، ٧، ٨، ٩ و ١٠ مطالعه شود.٧٩٩سمت١٣٩۴

نشر علم١٣٩١غلامرضا مصباحياصول صنايع تولید شكركتاب۶١۵۴تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي قند۵٨۴٠١٢١۴١١۵٣۵
كشاورزي ايران

فصل ھاي ١، ٢، ٣، ۴، ۵، ۶، ٧، ٨، ٩ و ١٧ مطالعه شود.٨٠٣

---١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢طبق نظر استاد٠٣٠٩۶كارآموزي ۵٩۴٠١٢١۴١١۵٣۶٢
مرتضي سیاوشي، آزاده ترابي،تکنولوژي محصولات کشاورزي و داميكتاب١٢٢۴٣تستي٣٠٢۴٠علوم پايه كشاورزي۶٠۴٠١٢١۴١١٧٣۴

شراره نجفیان
--پیام نور١۴٠٠

فیزيولوژي پس از برداشت مقدمه اي بركتاب١١٧۵۵تستي٢٠١۶٠تكنولوژي پس از برداشت۶١۴٠١٢١۴١١٧٣۶
فیزيولوژي و جا به جايي میوه، سبزي ھا

و گیاھان زينتي

ران ويلس، باري مک گلاسون،
داگ گراھام، داريل جويس

فصل ٩ حذف شود.۶٧٠دانشگاه شیراز١٣٩٢مجید راحمي

دريس رحیمي کیا و دکتر راضیهتکنولوژي شیر و فراورده ھا١كتاب١٢٣١٧تستي٢٠١۶٠تكنولوژي شیر و فرآورده ھا ۶٢۴٠١٢١۴١١٧٣٨١
پرتوي

--پیام نور١۴٠٠

عملیات واحد در مھندسي صنايع۶٣۴٠١٢١۴١١٧٣٩
غذايي

رسول کدخدايي،اصول و عملیات واحد در صنايع غذاييكتاب١١۶۴۶تستي٢١١۶٣٢
ندامھماندوست، مھديه نامور

موسسه علوم١٣٩٢
و صنايع غذايي

از فصل ٧ تا آخر كتاب مطالعه شود.٣٧۶

علي مرتضوي-پي والستراتكنولوژي شیر و فرآورده ھاي لبنيكتاب۶٠٢٢تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي شیر و فرآورده ھا ۶۴۴٠١٢١۴١١٧۴٠٢
محسن قدس

روحاني- حسین
جوينده

دانشگاه١٣٩٠
فردوسي

مشھد

فصل ھاي ٧، ٨، ٩، ١٠ و ١١ مطالعه شود.١١٧٠
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رديف
ترم

تحصیلي
شماره
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
ناشرانتشار

كد
شرح

شرح پیوستپیوست

تعداد ساعتواحد

عمليتئوريعت
مديريت منابع آب و انرژي در صنايع۶۵۴٠١٢١۴١١٧۴١

غذايي
پیوند آب و انرژي در صنعت مباني، روشھاكتاب١١٧۶٢تستي٣٠٢۴٠

و كاربردھا
دانشگاه١٣٩٧اكرم عوامي

صنعتي شريف
--

---١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢طبق نظر استاد١٠٨٠سمینار۶۶۴٠١٢١۴١١٧۴٢
---١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢طبق نظر استاد٢٠١۶٠صنايع غذايي و محیط زيست۶٧۴٠١٢١۴١١٧۴٣
فصل ھاي ۶، ٧، ٨، ٩ و ١٠ مطالعه شود.١١۵١آيیژ١٣٩۵رسول پايانتکنولوژي فرآورده ھاي غلاتكتاب١١٧۵۶تستي٢٠١۶٠صنايع قنادي۶٨۴٠١٢١۴١١٧۴۴

ھادي پیغمبر دوست، ھانیهعلم و فناوري شكلاتكتاب١١٧۵٧تستيصنايع قنادي۴٠١٢١۴١١٧۴۴
رسولي پیروزيان

فصل ھاي ٣، ۴، ۵، ٩ و ١٠ مطالعه شود.٣۵٧٩دانشگاه تبريز١٣٩۵

فصل ھاي ١، ٢، ٣، ۴، ۵ و ۶ مطالعه شود.٧۵٧آيیژ١٣٩٠رسول پايانمباني كنترل كیفیت در صنايع غذاييكتاب۶۶٧١تستي٢١١۶٣٢كنترل كیفیت مواد غذايي۶٩۴٠١٢١۴١١٧۴۵
--دانشگاه تھران١٣٩١نور دھر ركنياصول بھداشت مواد غذاييكتاب۶۴٢۴تستي٢٠١۶٠بھداشت و ايمني مواد غذايي٧٠۴٠١٢١۴١١٧۴٨


