
دانشگاه پيام نور
٠٧/١١/١٣٩٢ - ٠٨ : ۴۴: زمانليست منابع دروس سرفصل هر رشته بر مبناي دانشجوسيستم جامع دانشگاهي گلستان

٣از  ١: صفحه ١٠٠٩: شماره گزارش

تمامي دوره ها: دوره آارشناسي - ۵: مقطع 
تمامي برنامه ها: نوع برنامه مهندسي آشاورزي - ١۴: دانشكده 

٣٩٠١: ترم ورود علوم آشاورزي - ١١: گروه آموزشي 
٣٩٠١: ترم اعمال علوم و صنايع غذايي -مهندسي آشاورزي  - ٣٢: رشته 

رديف
ترم 

تحصيلي
شماره 
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
شرح پيوستناشرانتشار

تعداد ساعتواحد
عمليتئوريعت

.حذف شود ١٠و  ٣، ٢فصل هاي پيام نور١٣٩٠جليل واعظي١رياضيات عمومي آزمايشي ۵۴٧۶تستي و تشريحي١٣٠٣٠رياضي ١١-١١-١٣٩٢٢١١۵
قسمت دوم و اول  -٢  ي وم م  ع ي اض ريآزمايشي ۴٩۴۴تستي و تشريحي٢٣٠٣٠رياضيات ١١-١١-٢٣٩٢٢١١۶

) ي م ي  ش ه ت رش(
.حذف شود ٣و  ٢، ١فصل هاي پيام نور١٣٩٢محمد مهدي ابراهيمي

پيام نور١٣٩٢ژاد دهکي ان اب د ب م اح١  ه اي  پ ك زي ي  ف اه گ ش اي ار آزم ور آ ت دسمتون آزمايشگاهي۵١۶٢تستي٢١١٢٣٢فيزيك عمومي١١-١٣-٣٣٩٢٢١١١
بدون مسائل  (١٧و  ١۶، ١۴، ١٣، ١٢، ٨، ٧فصل هاي پيام نور١٣٩٠رضوي سيد محمود نجفيان١فيزيك پايه آزمايشي ۵٣٨٠

.مطالعه شود) مطرح شده در زمينه پزشکي
.حذف شود ٨فصل پيام نور١٣٩٢سيد احمد ميرشكرايي١شيمي عمومي قطعي۵٠۶٣تستي٣٠١٨شيمي عمومي١١-١۴-۴٣٩٢٢٠٩٢
.مطالعه شود ٩و  ٨، ٧، ۶، ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي پيام نور١٣٩١عليرضا طالعيآمار و احتمالاتدرسنامه۵٠٨٠تستي٢١١۶٣٢آمارواحتمالات١١-١٧-۵٣٩٢٢٠٨۴
با تكيه بر مباحث (فلسفه اخلاق ١٢-١١-۶٣٩٢٢۴١٠

)تربيتي
اکبر حسيني قلعه  -اميرخواصفلسفه اخلاقآزمايشي ٨١۶۴تستي٢٠٨

احمد حسين -احمد دبيري -بهمن
علي پاکپور -شريفي

پيام نور١٣٩٢

حسن  -محمود عليمحمديزبان انگليسي عموميآزمايشي ۵٠٢٧تستي٣٠١٨زبان خارجي١٢-١٢-٧٣٩٢٢٢۵۵
خليلي

پيام نور١٣٩٢

سمت١٣٩٢مجتبي شربتي -هادي مراد پيريآشنايي با علوم و معارف دفاع مقدسآتاب٧٢٧١تستي٢٠١٢آشنايي با دفاع مقدس١٢-١٢-٨٣٩٢٢۴٠٠
اسامي خاص نويسندگان مكاتب مربوط به درس مكتب پيام نور١٣٩٢گروه مولفانفارسي عموميدرسنامه۴٩۶٧تستي٣٠١٨فارسي١٢-١٣-٩٣٩٢٢٢٠٩

.حذف شود ٢و  ١هاي ادبي 
پيام نور١٣٩٢ابوالفضل فراهاني١تربيت بدني عمومي آزمايشي ۵٠٧٧تستي١٠١١۶تربيت بدني ١٢-١۵-١٠٣٩٢٢١۵٠
پيام نور١٣٩٢ابوالفضل فراهاني٢تربيت بدني عمومي قطعي۴٩٨٢تستي٢٠١١۶تربيت بدني ١٢-١۵-١١٣٩٢٢١۵١
محمد جواد  -محمد رحيم عيوضيدرآمدي تحليلي بر انقلاب اسلامي ايرانآزمايشي ۵۶٧۵تستي٢٠٨انقلاب اسلامي ايران١٢-٢٠-١٢٣٩٢٢۴٢۴

هراتي
پيام نور١٣٩٢

دفتر نشر ١٣٨٨يحيي فوزي و فيضانديشه سياسي امام خمينيآتاب٧۵۵٧تستي٢٠١٢انديشه سياسي امام خميني١٢-٢٠-١٣٣٩٢٢۴٧٨
نهاد (معارف 

نمايندگي مقام
)معظم رهبري

چاپ موجود١٣٠٠-القرآن الکريمآتاب٨٢٠٠تستي٢٠قرآن آريم ٣٠حفظ جزء ١٢-٢٠-١۴٣٩٢٢۶۵٧
آشنايي باقانون اساسي ١٢-٢٣-١۵٣٩٢٢١٧۴

جمهوري اسلامي
آشنايي با قانون اساسي جمهوري آزمايشي ۵۶۶٨تستي٢٠٨

اسلامي ايران
پيام نور١٣٩٢مهدي نظر پور

پيام نور١٣٩٢علي اآبر ولايتيفرهنگ و تمدن اسلاميآزمايشي ۵۶٧۶تستي٢٠٨فرهنگ وتمدن اسلام و ايران١٢-٢٩-١۶٣٩٢٢١٢٧
محمد محمد  -جعفر سبحاني ١انديشه اسلامي آزمايشي ۵۶۶۶تستي١٢٠٨انديشه اسلامي ١٢-٣٣-١٧٣٩٢٢٠٢۵

رضايي
پيام نور١٣٩٢

محمد محمد  -جعفر سبحاني ٢انديشه اسلامي آزمايشي ۵۶۶٧تستي٢٢٠٨انديشه اسلامي ١٢-٣٣-١٨٣٩٢٢٠٢۶
رضايي

پيام نور١٣٩١

پيام نور١٣٩٢احمد حسين شريفياخلاق کاربردي -آيين زندگي آزمايشي ۵۶٧٣تستي٢٠٨)اخلاق آاربردي (آيين زندگي ١٢-٣٣-١٩٣٩٢٢٠٢٧
عليرضا  -ناصر مكارم شيرازيتفسير موضوعي قرآن آريمآزمايشي ٨٢۴٨تستي٢٠٨تفسيرموضوعي قرآن١٢-٣٣-٢٠٣٩٢٢٠٢٨

آمالي
پيام نور١٣٩٢

پيام نور١٣٩٢محمد داوديمباني و مفاهيم -اخلاق اسلامي آزمايشي ۵۶۶۵تستي٢٠٨)مباني و مفاهيم(اخلاق اسلامي١٢-٣٣-٢١٣٩٢٢٠٢٩
پيام نور١٣٩٢مصطفي دلشاد تهرانيتفسير موضوعي نهج البلاغهآزمايشي ۵۶٧٧تستي٢٠٨تفسيرموضوعي نهج البلاغه١٢-٣٣-٢٢٣٩٢٢٠٣٩
دفتر نشر ١٣٩١-زهرا آيت الهياخلاق خانوادهآتاب٧۵۵۶تستي٢٠١٢دانش خانواده وجمعيت١٢-٣٣-٢٣٣٩٢٢٠۴۴

نهاد (معارف 
نمايندگي مقام
)معظم رهبري

پيام نور١٣٩٠پروانه خوشروآزمايشگاه ميكروب شناسيآزمايشي ۴٨۴١تستي٢١١٢٣٢ميكروبيولوژي عمومي١۴-١١-٢۴٣٩٢٢٢۵٩
سير تاريخي شكل گيري و توسعه دانش  (١گفتار پيام نور١٣٩١شايسته سپهر -مينا افسري نژادميكروبيولوژي عموميآزمايشي ۵۶٠۶

طبقه بندي  :٢، گفتار ٣۴ - ٩ميكروب شناسي ص 
طبقه بندي : ٢گفتار  ٣۴- ٩ميكروارگانيسم ها ص 
ساختار تشريحي  : ٣گفتار  ٣۵-۵۶ميكروارگانيسم ها ص 

رشته و :۴گفتار  ۵٧- ١٢٠و ريخت شناسي باآتري ها ص
روشهاي تشخيص و:٧گفتار  ١۵٩ - ١٢١تكثير باآتريها ص 

ميكروب  :١١گفتار  ٢۶٢-٢٧٣طبعه بندي ميكروب ها ص 
ميكروب  : ١٢گفتار  ۴١١-۴٢٢شناسي آب و پسابها ص 
ميكروب  :١٣گفتار  ۴٣٢-۴۵١شناسي مواد غذايي ص 

مباحث محيطهاي آشت و  ۴۵۴-۴۶١شناسي خاك ص 
.سالم سازي شير و ميكروبيولوژي سرآه مطالعه شود

Page 1 of 5حال مي توانيد گزارش را چاپ نمائيد. آماده گرديد) صفحه٣(کليه صفحات

٢٠١۴/٠١/٢٧https://reg.pnu.ac.ir/Forms/F0202_PROCESS_REP_FILTER/command.htm



پيام نور١٣٨٨عذرا رباني چادگانيمباني بيوشيميقطعي۴٩٨٧تستي و تشريحي٣٠١٨بيوشيمي عمومي١۴-١١-٢۵٣٩٢٢٢۶۵ 

Page 2 of 5حال مي توانيد گزارش را چاپ نمائيد. آماده گرديد) صفحه٣(کليه صفحات

٢٠١۴/٠١/٢٧https://reg.pnu.ac.ir/Forms/F0202_PROCESS_REP_FILTER/command.htm



دانشگاه پيام نور
٠٧/١١/١٣٩٢ - ٠٨ : ۴۴: زمانليست منابع دروس سرفصل هر رشته بر مبناي دانشجوسيستم جامع دانشگاهي گلستان

٣از  ٢: صفحه ١٠٠٩: شماره گزارش

تمامي دوره ها: دوره آارشناسي - ۵: مقطع 
تمامي برنامه ها: نوع برنامه مهندسي آشاورزي - ١۴: دانشكده 

٣٩٠١: ترم ورود علوم آشاورزي - ١١: گروه آموزشي 
٣٩٠١: ترم اعمال علوم و صنايع غذايي -مهندسي آشاورزي  - ٣٢: رشته 

رديف
ترم 

تحصيلي
شماره 
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
شرح پيوستناشرانتشار

تعداد ساعتواحد
عمليتئوريعت

پيام نور١٣٩٠روح انگيز نادريباغباني عموميآزمايشي ۵٢٩٨تستي٢٠١٢علوم باغي١۴-١١-٢۶٣٩٢٢٢٧٩
پيام نور١٣٩٢فرهاد فروديمباحث دامپروري -دامپروري عموميآزمايشي ۵٢٧۴تستي٢٠١٢علوم دامي١۴-١١-٢٧٣٩٢٢٢٨٢
پيام نور١٣٩٢آمال سادات اسمعيلانزراعت عموميدرسنامه۵٠۵٧تستي٢٠١۶علوم زراعي١۴-١١-٢٨٣٩٢٢٢٩٢
آبيژ١٣٨٩بابك قنبرزادهجان ام دمانمباني شيمي مواد غذاييآتاب٧٨٩۴تستي۴٠٣٢شيمي مواد غذايي١۴-١١-٢٩٣٩٢٢٢٩٣
شرآت ١٣٩٢حسن فاطمياصول تکنولوژي نگهداري مواد غذاييآتاب۵٧۵٩تستي٣٠٢۴اصول نگهداري مواد غذايي١۴-١١-٣٠٣٩٢٢٢٩۴

سهامي 
انتشار

.مطالعه شود ٧و  ۶، ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي 

دانشگاه شيراز١٣٨۵زيبا حسينيروشهاي متداول در تجزيه مواد غذاييآتاب۵٩٨٢تستي١٢٨۶۴تجزيه مواد غذايي١۴-١١-٣١٣٩٢٢٢٩۵
با تجديد نظر آامل و (اصول علم تغذيه آتاب۵٧۶٠تستي۴٠٣٢تغذيه١۴-١١-٣٢٣٩٢٢٢٩۶

)اضافات
شرآت ١٣٨۴گيتي صديق -آزاده امين پور 

سهامي 
انتشار

.حذف شود ١۶و  ١۵، ١۴فصل هاي دانشگاه تهران١٣٩٢محمد صفريتكنولوژي روغن و چربي هاي خوراآيآتاب۶۴۵٨تستي٢١١۶٣٢تكنولوژي روغن١۴-١١-٣٣٣٩٢٢٢٩٧
-١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢تشريحي٠٢٣٢عمليات آارگاهي١۴-١١-٣۴٣٩٢٢٢٩٨
 -علي مرتضويپي والستراتكنولوژي شير و فرآورده هاي لبنيآتاب۶٠٢٢تستي١٣٠٢۴صنايع لبني ١۴-١١-٣۵٣٩٢٢٢٩٩

محسن قدس 
حسين  -روحاني
جوينده

دانشگاه ١٣٩٠
فردوسي 
مشهد

.مطالعه شود ۶و  ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي 

آييژ١٣٨٩سيدحسين ميرنظامي ضيابرياصول بسته بندي مواد غذاييآتاب۶۶۶۴تستي٢٠١۶اصول بسته بندي مواد غذايي١۴-١١-٣۶٣٩٢٢٣٠٠
عميدي١٣٨٧جواد حصاريصنايع آنسروسازي اصول و آاربردهاآتاب۶٣٢٢تستي٣١٢۴٣٢آنسروسازي١۴-١١-٣٧٣٩٢٢٣٠١
.مطالعه شود ۴و  ٣، ٢، ١فصل هاي آييژ١٣٨٩حميد توآلي پوراصول مهندسي صنايع غذاييآتاب۶۶۶٨تستي١٣٠٢۴اصول مهندسي صنايع غذايي ١۴-١١-٣٨٣٩٢٢٣٠٢
.مطالعه شود ۶و  ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي آييژ١٣٩٠رسول پايانمباني آنترل آيفيت در صنايع غذاييآتاب۶۶٧١تستي٢١١۶٣٢آنترل آيفي مواد غذايي١۴-١١-٣٩٣٩٢٢٣٠٣
مقدمه اي به تكنولوژي فرآورده هاي آتاب۶۶٧٣تستي٣١٢۴٣٢تكنولوژي غلات١۴-١١-۴٠٣٩٢٢٣٠۴

غلات
.مطالعه شود ۶و  ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي آييژ١٣٩٠رسول پايان

-١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢تشريحي١٠٨سمينار١۴-١١-۴١٣٩٢٢٣٠۵
روح اله  -ميرزا حسن حسيني مباني مديريت صنعتيآتاب۶٢٧٧تستي٣٠١٨اقتصاد و مديريت صنعتي١۴-١١-۴٢٣٩٢٢٣٠۶

حسيني
استادي١٣٩٠

-١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢تشريحي٠٢۶۴عمليات صنايع غذايي١۴-١١-۴٣٣٩٢٢٣٠٧
.مطالعه شود ٧و  ۶، ۵فصل هاي آييژ١٣٨٩حميد توآلي پوراصول مهندسي صنايع غذاييآتاب۶۶۶٨تستي٢٣٠٢۴اصول مهندسي صنايع غذايي ١۴-١١-۴۴٣٩٢٢٣٠٨
اصول طراحي آارخانجات صنايع ١۴-١١-۴۵٣٩٢٢٣٠٩

غذايي
دآتر  -رضا اسماعيل زاده آنارياصول طراحي آارخانه هاي مواد غذاييآتاب۵٨٠٣تستي٢١١۶٣٢

علي معتمد زادگان
علوم آشاورزي١٣٩١

 -علي مرتضويپي والستراتكنولوژي شير و فرآورده هاي لبنيآتاب۶٠٢٢تستي٢٢١١۶٣٢صنايع لبني ١۴-١١-۴۶٣٩٢٢٣١٠
محسن قدس 

حسين  -روحاني
جوينده

دانشگاه ١٣٩٠
فردوسي 
مشهد

.مطالعه شود ١١و  ١٠، ٩، ٨، ٧فصل هاي 

دانشگاه تهران١٣٩١نور دهر رآنياصول بهداشت مواد غذاييآتاب۶۴٢۴تستي٢٠١۶بهداشت و سلامت غذا١۴-١١-۴٧٣٩٢٢٣١١
اصول خشك آردن مواد غذايي و آتاب۶۶۶۶تستي١١٨٣٢اصول عمل آوري خشكبار١۴-١١-۴٨٣٩٢٢٣١٢

محصولات آشاورزي
.مطالعه شود ۶و  ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي آييژ١٣٨٨حميد توآلي پور

-١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢تشريحي٠٢۶۴آارآموزي١۴-١١-۴٩٣٩٢٢٣١٣
جهاد ١٣٩١رضا زادباري و رقيه اشرفيصنايع و فرآورده هاي تخميريآتاب۶٢٣۵تستي٢٠١۶صنايع تخميري١۴-١١-۵٠٣٩٢٢٣١۴

دانشگاهي 
دانشگاه اروميه

.مطالعه شود ٧و  ۶، ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي 

نشر علم ١٣٩١غلامرضا مصباحياصول صنايع توليد شكرآتاب۶١۵۴تستي٣١٢۴٣٢تكنولوژي قند١۴-١١-۵١٣٩٢٢٣١۵
آشاورزي ايران

.مطالعه شود ١٧و  ٩، ٨، ٧، ۶، ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي 

دانشگاه تهران١٣٩١نور دهر رآنيعلوم و صنايع گوشتآتاب۶۵٠۵تستي٣١٢۴٣٢صنايع گوشت و شيلات١۴-١١-۵٢٣٩٢٢٣١۶
پيام نور١٣٩١ميرزا حسن حسينيمديريت صادرات و وارداتآزمايشي ۵٢٩٩تستي٢٠٨بازاريابي و صادرات١۴-١١-۵٣٣٩٢٢٣١٧
آاربرد نرم افزارهاي تخصصي در اقتصاد آزمايشي ۵٣١۶تستي١١٨٣٢آاربرد آامپيوتر در صنايع غذايي١۴-١١-۵۴٣٩٢٢٣١٨

آشاورزي
علي قوامي -غلامرضا ياوري

کورش امير سرداري-لاهيجي
.مطالعه شود ٣و  ٢، ١فصل هاي پيام نور١٣٩٠

اصول بهداشت و ايمني آار در صنايع آتاب۶۶۶۵تستي٢٠١۶بهداشت و ايمني آارخانه١۴-١١-۵۵٣٩٢٢٣١٩
و  ISOهاي  پيش نياز سيستم(غذايي 
HACCP(

مطالعه  ١١و  ١٠، ٩، ٨، ٧، ۶، ۵، ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي آييژ١٣٩٠رسول پايان
.شود

جلد (ميكروبيولوژي مواد غذايي مدرن آتاب۶٢٨٨تستي٣١٢۴٣٢ميكروبيولوژي مواد غذايي١۴-١١-۵۶٣٩٢٢٣٢٠
)اول

 -علي محمدي ثاني)٢٠٠۵(جي
اسماعيل عطاي 

آموزش و ترويج ١٣٨٩
کشاورزي
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دانشگاه پيام نور
٠٧/١١/١٣٩٢ - ٠٨ : ۴۴: زمانليست منابع دروس سرفصل هر رشته بر مبناي دانشجوسيستم جامع دانشگاهي گلستان

٣از  ٣: صفحه ١٠٠٩: شماره گزارش

تمامي دوره ها: دوره آارشناسي - ۵: مقطع 
تمامي برنامه ها: نوع برنامه مهندسي آشاورزي - ١۴: دانشكده 

٣٩٠١: ترم ورود علوم آشاورزي - ١١: گروه آموزشي 
٣٩٠١: ترم اعمال علوم و صنايع غذايي -مهندسي آشاورزي  - ٣٢: رشته 

رديف
ترم 

تحصيلي
شماره 
نوع آزموننام درسدرس

شماره
مترجمنويسندهعنواننوع منبعمنبع

سال
شرح پيوستناشرانتشار

تعداد ساعتواحد
عمليتئوريعت

 -فوق بنفش (رنگ سنجي و طيف نوربيني : ١فصل پيام نور١٣٩٠محمود پايه قدرآزمايشگاه شيمي تجزيه دستگاهيمتون آزمايشگاهي۵٠۵۵تستي٢١١٢٣٢شيمي تجزيه١۴-١١-۵٧٣٩٢٢٣٢١
: ٢ابتداي تجزيه مخلوط ها فصل  )١-١۴(صفحه )مرئي

فصل  ) ۶۵-٨١صفحات (طيف نورسنج جذب و نشر اتمي 
: ۵فصل  ) ١٢٩-١٣۴صفحات ( آرماتوگرافي مايع : ۴

.مطالعه شود) ١۵١-١۶٢صفحات (آرماتوگرافي گازي 
 ١۵صفحه  (٢، )١۴تا صفحه  ١صفحه  (١فصل هاي پيام نور١٣٨٧عزيزاله نژاد علي١شيمي تجزيه آزمايشي ۵٣٨٢

صفحه  (٧، )١٠٧تا صفحه  ٨٧صفحه  (۴، )۴۴تاصفحه 
و ) ٣٠٩تا صفحه  ١٨٩صفحه  (٨، )١٨۶تا صفحه  ١٧٣

.مطالعه شود) ٢٣٨تا صفحه  ٢١١صفحه  (٩فصل 
پيام نور١٣٩٠اسماعيل صيديرسم فني و نقشه آشي عموميجزوه٧٠٩٣تستي١١٨٣٢رسم فني١۴-١١-۵٨٣٩٢٢٣٢٢
فيزيك الكتريسيته و : فيزيك پايهآتاب۵٨٠٧تستي٢١١۶٣٢فيزيك الكتريسته و مغناطيس١۴-١١-۵٩٣٩٢٢٣٢٣

مغناطيس و الكترومغناطيس
فاطمي١٣٩١محمد خرميفرانك بلات

فريده احساني  -مهدي يوسفيزيست شناسي عموميقطعي۴٩۵٩تستي٢٠١٢زيست شناسي١۴-١١-۶٠٣٩٢٢٣٢۴
فريده -مينا افسري نژاد-طباطبايي

دخت سيد مظفري

پيام نور١٣٩١

-١٣٠٠--بدون منبعفاقد منبع٧۵۴٢تشريحي٠١آزمايشگاه زيست شناسي١۴-١١-۶١٣٩٢٢٣٢۵
عليرضا  -بخشعلي معصومي شيمي آليآزمايشي ۵٢٨٧تستي٢١١٢٣٢شيمي آلي١۴-١١-۶٢٣٩٢٢٣٢٩

بنايي
.مطالعه شود ۵و  ۴، ٣، ٢، ١فصل هاي پيام نور١٣٩٢
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